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AGRICOLTURA 


NUOVO TENTATIVO DI COLTIVAZIONE DEI 
PRATI, O LORO RINGIOVINIMESTO. 


Ried che sia da tulti conosciuto, 
che i nostri prati naturali per essere trop- 
po vecchi e per avere le piante erbacee 
troppo fitte, non danno quel prodotto che 
potrebbero e dovrebbero dare, quando 
che non sottostassero a quelle due cause. 
È ben naturale che |’ antichità di quelle 
piante erbacee sia cagione che i ceppi non 
possano vegetare con quella vigoria come 
se fossero giovani, ed egualmente è natu- 
rale che la troppo fittezza, quand’ anche 
giovani le piante, sia causa del poco pro» 


detto.in.gnolte circostanze ; la quale sarà 
senipre però relativa, secondo la qualità 
del fondo ove esistono queste due cause. 
Più volte ebbi occasione di osservare 
di poter adoperare un rimedio contro 
queste due cause, vecchiezza o stenaità 
tilezza, collivaudo in certo modo anche 
ii terreno ad vo tempo, praticandovi una 
semplice. operazione; la quale potendo 
giovare, spero che non dispiacerà l’espo- 
sizione di un tale lavoro, invitando in pari 
tempo tutti coloro che studiano di mi- 
giorare i prati a farne esperimento. 
Questa operazione consiste nel forma» 
re il suolo prativo a striscie larghe circa 
10 cenumetri, nella direzione la più con- 
veniente; indi queste striscie alternativa- 
mente, una sie D'altra nò, tagliarle alla 
profondità.di 10 a 13 ceotimetri secondo 
fa qualità del fondo. Dapo che quelle stri- 
scie sono tagliate convien levarle e rimet- 
terie allo stesso sito rovesciate, cioè colle 
radici di sopra e l'erboso di sotto; cer- 
caudo che siano bene unite, acciocehè 
l'opera riesca meglio. Questo io dico. riu» 
giovinimento de’ prati, perchè appuato si 
dà novella vita alle pianto, liberandole da 
quelle che erano sfiwite, e che col loro 
marcire e decomporsi offrono nuevi ali» 
menti alle piante che si rinovellano, 
Potrebbe darsi che la larghezza delle 
striscie potesse essere diversa da quella 
da me indicata, ma ciò meglio si vedrà ini 
seguito, quando l'esperienza verrà a die 
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mostrarlo. Per ora riteniamo cht ‘quello 
ibitità sia ta più convediente. 

E beii-vero che ne primi anni il rac= 

. colto non è molto ricco; ma questo verrà 

bene ricompensato negli anni sitccessivi 

Dopò 10 6 15 anni converrà rovesciare 

la: ‘parte prativa non ro achala; e così di 














Questa operazione poi sarà utilissima an- 
che allora quaudo si volessero coucimare 
i prati, 

Sull'utilità di questa operazione non 
mancherauno i calcolatori. 

Il momento più opportuno di’ ‘eseguirla 
è subito dopo raccolto il fieno, tinto per 
ò iofluenza quanto pel prezzo della mano 

d' opera. Ele macchine, specialmente l’a- 
‘ratro ‘belgio; potranno sostituire in parte 
la ‘imanio d opera Ta ‘quale fatta ‘col badile 
costerebbe circa AT, {8.00 il campo friu- 
lano, ossia censuarie pertiche 3. 50. 
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AGRONOMIA. 
INSETTI NOCIVI ALL'AGRICOLTURA 


$. 4. 
La T iqnuola Padellu o Ruca dei Meli. 


Numerose ‘specie d’ insetti infestano 
alla vegetazione éd'alla fruttificazione dei 
meli ‘o pomi. V' fra chi li insidia nelle ra- 
dici, chi nella midolla, chi nelie foglie, chi 
nei fiori e chi nei frutti. Gli agronomi e i 
giardinieri annoverano fra suoi nemici 
più malefici it sembice livrea, il bombice 
comune, le notturnella psy, la falena bru- 
mata,ta ciniglia della tignuola pomonella, 
la farva della tipula e del melolonta, il 
bruco-della gnuola padella, o Ruca dei 
meli, ‘eil punteruolo grigio che annida 
nella gemma dei fiori, ed è forse la peste 
più micidiale di tutti per rispetto alla rac- 
coltà dei frutti. Quindi è ell i0 non terrò 
patela ‘pér’ora che'di-questi due ultimi 
‘insetti, ‘come quelli che ‘già menano le 


























fmaggiori stragi a questo antichissimo ed 
utilissimo albero frattifero, Della tignuola 
padellaci porse, annì sorio, un esattissi- 
ma monografia il ch. G. B. Cremonesi di 
Milano, Ma non essendo il suo libro alla 
mano di tutti, ne riporterò quì le prinei- 
pali idee tolte dal.dizionario tecnologico 
(Supplemento: Ferezia {845); del Punte- 
> | amolo: grigio non so che altri ne abbia 
ancora parlato di proposito, tranne ta 
mia Memoria che sta inserita nell'Anzico 
del Contadino (Auno HI. pag. 143. 1844). 

La ruca dei meli, quanto è matura, 
giunge appena ad uo ceatimetro di lan- 
ghezza e conta dodici anelli trasversali, 
Ha un colore verde - giallo, una striscia 
giallo - scura sal dorso e due nere late- 
rali, IL capo è nero e schiacciato e fornito 
di peli biondi; ha due mandibole adden- 
tellate ed una filiera, donde emana una 
seta finissima, con cui forma le sue tele & 
si sospende per aria quando cade. Ha un 
e negro al collo, e 14 zampette, le 

i prime negre ed adunche, e l'altre 
cale e compresse. In fine ha una codetta 
schiacciata e. divisa con ua punto nera 
nel mezzo. Tutto il corpo poi è sparso di 
macchie nere e peli biondi. Questo insetto 
sotto la forma di bruco, vive in società 
sui meli, fabbricandosi per l'inverno colle 
proprie bave e col fogliame dell’ arbore 
fittissimi nidi, del cui meccanismo ci ha 
dato il celebre Reaumur un? esattissima 
descrizione ( Memoria. per servire alla 
storia degli insetti), In primavera poi e- 
sce da que’ covili e si reca a sfrondare 
tutta la pianta frettifera appena comin- 
ciano a sbocciare le foglie. 

Quando ha compiuto di pastersi, questa 
ruga si ritira dalle foglie e va a rimpiat» 
tarsi nelle rime della corteccia del tronco 
o dei rami maggiori, dove si costruisce 
un'informe bozzolo bianco e sottile in 
modo che vi si scorge dentro l° insetto 
lavoratore. Ivi, dopo due o tre giorni, 
passa allo stato di crisalide; da cui nasce 
dopo quindici o venti giorni, una piecola 
e bianca farfallina. Questa è fornita di 
‘tenuissime piume, di-duelonghe e rianehe 
1 antenne spirali, di quattro -braceta dinan- 
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rî, due nere e due bianche, e due gambe 
torte di' dietro. Ha quattro ali,-due più 
brevi'al disotio, di colur cinericcio, e due 
maggiori al di sopra punteggiate e più 
lunghe del corpo. Ha due occhi negri, una 
tromba gialla e due piccole corna al di- 
nanzi della testa. Questa farfalla vola a 
saltarelli, e distinguesi ordinariamente il 
maschio dalla Femina, per una vispezza è 
leggiadria maggiore del primo: in con- 
fronto delta seconda. Io questo stato at- 
tende alla propagazione della specie, e il 
maschio, dopo fecondata la femmina, sen 
muore, e la femmina egualmente, appena 
deposte le uova. 

Queste ruche si spargano in primavera 
a torme sopra tutti le rami dei meli c ne 
divorano affatto tutte le foglie, appena 
sbocciano dai loro bottoni, di manierachè 
appajono aridi od ammalati e si riducono 
infine, dopo due o tre anni, coll’ammalare 
e morire, quando restano spogliati in tal 
modo del loro principale ornamento, le 
foglie, che sono le radici aeree, per le 
quali si nutrono e respirano. È perciò che 
dagli agronomi e giardinieri si studiaruno 
diversi metodi per distraggerti, o dimi- 
nuire almeno, la mala semente. 

Tra questi metodi quello proposto dal 
suo storiografo Cremonesi mi pare il più 
semplice e sicuro. Lo riferirò a vantaggio 
di tatti, colle parole del dizionario tec- 
nolagico che lo tolse da lui.,, Osservando 
egli come, al cominciare del maggio (fra 
noi però al cominciar di aprile), nascono 
quegli aninialetti divoratori, e che alla 
fine di detto mese di maggio incrisalidano 
per pai sbucciarne farfatle alla metà di 
giugno, da questa sicura notizia trasse 
avviso del tempo, in cui si può pensare 
a difendersene ; inentre nello stato di raca 
(bruco) sarchbe impossibile per la loro 
disunione e moltiplicità; e nello stato di 
farfalla, per la loro facoltà al volo e pel 
dubbio che già avessero prolificato le 
madri. Rimane quindi quello di crisalide, 
in cui essendo assonnate e da grave tor- 
pore nei proprii lacci ravvolte, non pos- 
sono sfuggire. Nè solo scoperse il tempa 
per tentare Î' assalto, ma suggeri anche il 


modo, sapendo che molte di questerucha 
si uniscono per ordire le loro bucce, «e 
rare fiale e non mai adunansi Sparse eda 
piccole schiere, ma unitamente ed ia fami 
glia. Ognuno vede da ciò la facilità di 
scoprirle e distroggerle; poichè quei 
bianchissimi stami al primo affacciarsi fa- 
cilmente:appalesansi. Il principio:di giu- 
guò però, se un eccesso di freddo o di 
caldo nom acceleri o ritardi la vita di 
questi insetti, cioè, quando veggonsi.bian- 
cheggiare quà e là e mostrarsi le nicchie 
delle ninfe, si fa ascendere gli arbori sac- 
cheggiati da un potatore, e spogliandoli 
di quei ramoscelli, si assale i nemico rin- 
chiuso, per farlo poi tosto bruciare fra 
le fiamme. Quindi si osserva lungo il tron- 
co, e nel restante dell’ albero, e massime 
nei luoghi sinuosi e coperti, se ve n' ha 
alcun altro celato, e con un forte strofi- 
naiuolo scorrendo gagliardamente la pian- 
ta, se lo schiaccia nella sua prigione. Così 
tutta, ola maggior parte distruggesi di 
quella razza, e nei vegnente anno pochis- 
sime ruche apparendo nel maggio, si se- 
guirà, se farà d’uopo, in tale magiera a 
perseguitarle fino ad una totale distruzio- 
{ ne. Nè deesi temere pegli alberi che rechi 
iloro danno il tagliarli, mentre, anzichè. 
sentirne alcun nocumento, ne proveranno, 
| vantaggio.,, Faces. 


ENOLOGIA 


ALCUNE CONSIDERAZIONI 
SULLA FERMENTAZIONE YIN@SA 


La fermentazione vinosa, quantunque 
sia un’ operazione spontanea di chimica 
organica vegetale, però dal nodo con cui 
essa viene regolata molto dipende la riu- 
scita e la bontà del vino prodotto. 

Non potrà per altro essere ben: condot= 
ta qualora si ignorino le condizioni più 
favorevoli, nelie quali essa vuole essere 
praticata. Ma queste condizioni non si co- 
uosceranno mai abbestanza bene, se la 
scienza relativa non ci rivela prima ia che 


cosa consista quell’ operazione medesima, 
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quali sono” gliselementi del: liquido | contengono, provvedendo, che il primo 

bile: che (vi: prendono.parte, in |sovrabbondi piuttosto; che difettare. Quan- 
j ‘operano, edoa: quali duove do poi non vi fosse la convenienza pe- 
i zioni danno origine. ad semuiaria per ciò ) 












eseguire, conservi al- 
meno il vino ottenuto cutro sotterranei, 
dove la temperatura non si elevi mat al 
î ono pervenuti oramai a chiavice ! dissopra der 10 ai 12 gradi cent a el qual 
sufficientemente feaomeni della fermen- | tuogo il glutine, sopravanzato dopo Ta 
ehe colla norma delle loro fermentazione alcoolica,. si deco porrà 
Toggigionno: possibile. dr lieotamente assorbendo 1 ossigeno dell'a- 
Or-metodo, pratico di.vi- pria, che pid 0 nieno penetra anche nelle 
e sarebbe. quindi utite di |betti meglio chiuse, senza però inacidire 
‘propagare. > fi l'alcool del vino stesso; ma quanto più 
Pics condo la'teoria loro vi esiste nel presto potrà ell ttuarsi questa ossidazio» 
mosto; come inctutti i liquidi fermestabi- {ae di glutue vegetale, il vino correrà 
ij, tiva vsostanza ‘glutinosa 0 azotata, la sempre ua tanto mior pericolo, e più 
quita! algontatto» deli aria è dell'acqua | presto potrà vendersi od esportarsi ovun- 
ficilmente sicaltera, e viene convertita in que senza deteriorare. 
una. specie di lievito che provoca la de-} Per rendere appunto più pronta la 
composizione della parte zuccherina con- | oevtralizzazione della materia azotata 
a nello stesso mosto, Quel lievito ia- jcentenuta nel sugo delle uve, Lichig cou- 
ssìla e dliviene insolubile, peri sigla di farlo fermentoare ia luoghi freschi 
Feipità: sotto la forma di feccia, i dove la temperatura si mantenga dalli 10 
perdendo ragni ulteriore virtà de compo-iai 12 gradi, ed criro vasi di vasta aper 
lienfe,.Nalo:stesso tempo lo zuccaro, peri tura percirè il liquido fermentabife presene 
mezzo ‘pure dell'ossigend dell'aria, siti usa Larga superficie in contatto dell'a» 
cangia in acido carbonica ed in alcoul ria esterna. Secondo il citato Autore, in 
da materia azotata del mosto è sullicien ptali circostanze l'alto fermentativo proce- 
te, éd'in proporzione minore delio zac. i det rà moderato, uniforme e si farà com- 
caro; quella viene affatto distrutta, ed il! pieto: come pare più pronta la conver- 
liquore cessa di fermentare ; se invece es- i sione dello zuecaro in alcool, l'ossidazio= 
sa sovrabbonda, alora il sovecelio. in una pne delie sostanze azotate, e quindi la 
temperatora superiore ai 10 0 {2 gradi ielvarificazione del vino risoltante, Questo 
cent., rivolge la sua azione provocatrice Jin tal modo preparato non è più disposto 
sopra l'alcool stesso, e questo passa alla ja soffrire alterazioni; può venire espasto 
fermentazione: acetosa. Qualora però fa;a temperature elevate, ed al contatto stes- 
temperatora.stia al disotto della succene | iso dell'aria esterna senza pericolo d'ace- 
nata, l'ossigeno dell’aria ossiderà bensi Ure o di corrompersi, per essere affatto 
il glutine, ma non eserciterà più alcuna: { spogliato della materia che potrebbe pro» 
vazione supra l'alcool per furlo acetire. { durre questo o quell'effetto (1). 

. Questa spiegazione appoggiata ai sani! 
prineipj della chimica moderna, Lu av-| 1) Con tutto ciò non siamo d'opinione che 
valorata da moltiplicate esperienze anali= {lie ePoria sil vin aucorhe fn (tl 
tiche e sintetiche, dovrebbe servire dii forse perelie una qual te ossidazione beuche Jeg= 
guida all’enologo per ottenere la miglio- | fa “oi sui egutmere lin, < pete 
re‘confezione de'suoi viui. f'erciò di e un pu ele Quindi il solfiramento dii 
zi tatto bisogna che egli procuri di met- {ves iv: si tistonte i vino ia atti sà 
tere in giusto rapporto la quantità di! jPessigona dell'aria viene assorbito dalin elfo, il 
£ucearo:contenuto nelle uve pigiate coni quale e cos convertito in acidi solloroso, € sol» 


forico, che per la sua piocuta dose non reca dale 


V' albume vegetale 0 glutine che £$56. PUFI no di sorta ai vino in cui rimane disciulto. 
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Onde ‘convalitat 
suo processo ‘di. vit azione; il celebre! 
Chinicn fa’ cenno. del -metodo:seguito in 
Baviera per la fabbricazione “della sua 
birra tanto accreditata, la quale appunto 
per la virtù di quello stesso tecnico pro-| 
cedimento non inacidisce in qualunque: 
condizione si trovi, mentre Te bitte dii 
altri ‘paesi non si conservazio a luogo, 
oppure'per-conservarle richiedonsi gran- 
di precauzioni e spese, come accade del- 
V Ale è del Porter. 

Potrebbero taluni temere che adottan- 
do questo metodo di vinficare, si eva- 
porasse troppo alcool, 0 svanisse il pro- 
fumo che tanto pregio aggiunge a certi 
vini. Ma riflettendo che la fermentazione 
vinosa dovrà effettuarsi ad voa tempera- 
tura di circa {2 gradi cenl., facilmente si 
comprende che sia l’evaporazione del 
l'alcool, come quella dell’ etere partico- 
lare, da cni dipende la fragranza del 
vino, non può essere seusibile. Del vesto | 
l'evaporazione suddetta è pur anche cau 
sata dal calore prodotto dalla massa fer- 
mentante; il qual calore è per certo mag- 
giore nei vasi di piccola, che in quelli 
di grande apertura (4). 

La quantità poi di alcool esportata 
dall'acido carbonico che vi si esata, non 
è di grande eatità, essendo stata calcola. 
ta da Gay-Lussac al 12 per 0/0 dell’ al- 
cool prodotto. 

Non ci fermeremo a parlare della fer- 
mentazione vinosa ‘operata in recipient 
perfettamente chiusi, perchè questo mo 
do non si generalizzerà mai, sia per la 
grande spesa d' utensili che richiede, sia 
perchè il vino ottenuto riesce pochissimo 
colorato, troppo carico di acido carboni» 
co, e la fermentazione lenta ed intermit- 
tente; i quali difetti furono già ricono- 
sciuti dallo stesso Lomeni in parte, e da 
Chaptal: ed appunto a cagione dei me- 
desimi pare, che questi vini non siano 
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1) Questa è forse il motivo per cui il vino 
fatto iu piccoli reeipicuti riesce generalmente mi- 
gliore, ciuè più spiritoso 6 profumato di quello 
{bbricato in ampissimi vasi, 
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usceltibili di reggere al travaso. ed.al 
trasporto, se-non dopo molto tempo, . 
. VIL:-fatto generalavente noto della su 
periorità: della bitra Bavarese, attribuita 
a quel preconizzato metodo di fermenta» 
zione superiormente accennato, potrebbe 
parere insufficicate a certuai por con- 
chiudere, che desso si.possa applicare con 
egnalesuccosso alla vinificazione, Però | 
operazione è in entrambi. i casi affatto 
la stessa; anzi if-pericslo. di acidità che 
potesse dipendere da tale metodo è nag= 
giore d'assai perda birca che von per il 
vino; stante che la birra: Li contiene più 
sostanza azotata in proporzione colla sua 
parte zaccherina ; 2, riesce men ricca di 
alcool; 3. è priva di tannino, principio 
conservatore del vino. Tafatti la bicra 
fabbricata col metodo comune è assai più 
difficile a conservarsi che il vino stesso. 

Ma oltre l'esempio della birra di Ba- 
viera, Licbig cita i saggi eseguiti da an 
enalogo distintissimo, it Bsuroue Babo di 
Manbeim, il quale fabbricò vino nel 1S4L 
e 45 col metodo stesso praticato per la 
birra di Baviera, ed ottenne un picno 
SUCCesso, 

Azgiungiamo, che i nostri stessi (ab- 
bricatori di vino, i quali sogliono viniti- 
Care confemporancamente in tini, od in 
vasi a stretta apertura, detti vasclii, 0 
botti, avranno rimarcato, che oltre alla 
maggior comodità offerta dai primi per 
Operare, la fermentazione ha luogo in es- 
si più regolarmente, si compie più pre- 
sto, il vino risulta meglio defecato, senza 
essere in bontà inferiore a quello otte» 
nuto dai vasi di stretta apertara, quae 
tunque in quei tini il liquido fermentante 
presenti al contatto dell'aria una super- 
ficie del diametro di due o tre metri, E 
vini della Gironda, come di Bordeaux, e 
della Borgogna, a detta di Boucherau, De 
la-Bergerie, e Masson - Fuor, sono gene- 
ralmente fatti in tini aperti (1). 

Ora secondo il nostro modo di cam- 
prendere ci pare, che quando una teoria 





1) V. Actes Cassia des Vignerons fran» 
cais è Marseille 1844, Manucì du Vigueron par 
Odart. Maison rustique, v. 3. 





















‘fotidata sopra buoni-principj, procede-dì | fatti e-le ragioni: sopra cui quel metodo 
accordo. con falli -beò, constatati, @ con |è stabilito, Si può bensì avvertire i fub- 
‘esperietize; poche se vaoî, ma eseguite da bricatori:d’esser cauti, e di non proce» 
“persone sagaci, e peritissione ‘nelle..spe-- dere nelle-innovazioni, anche le meglio 
cialità:su cui s'aggirano, non sia fuoriragionate, che con prodeuza e lentezza ; 
rio preconizzarne il nuovo meto- {si può ancora invitare i più capaci a far- 
do” su quelle basato, ed eccitaroe l'ap. fue l'esperimento, e rendere conto del- 
‘plicazione in diversi: luoghi, è:-dav diverse [I esito; -.: de 
“persone, tanto più quando coi metodi in Lofine se. vogliamo entrare ia una via 
‘uso riesce diflicile. di: ‘ottenere vini che] di miglioramento non-vi ha «altro. mezzo 
resistano alle vicende..del caldo, del tra- {che di abbandonare i metodi imperfetti, 
vaso, “del'trusporto; ‘e della. navigazione, | dall’ andazzo più che dalla ragione man- 
qualora questa nuova strada loro venisse | tenuti in vigore, per mettere in pratica 
“aperta: E noa saranno mai idonei a que- | quelli che la.scienza ci suggerisce come 
sto commercio sino. a che vengano essi | migliori. Ed appunto per agevolare tale 
preparati in modo da sopportare inalte- {progresso ci uniamo volooterosi all’in- 
rabili le: alte temperature e l'influenza | tenzione manifestata testè da un rinoma- 
stessa dell’ aria (1). to nostro enologo, di eleggere cioè qua 
Gipare da un altro canto che a niuno Commissione, credo nel seno della Socie- 
dovrebbe esser dato di'predire l' infelice {tà enologica che si sta formando, oppure 
‘sriccesso di iun'tal metodo senza prima {nella Società agraria, ta qual Commissione 
“avere con; fatti sed ‘argomenti distrutti i fabbia per scopo speciale di studiare pra- 
side Cipe ticamente la questiane importante del 
a) Molti sapranno che al passaggio della linea miglioramento possibile del nostri Vus: 
equatoriale; pet la rarefazione maggiore dell'aria, Col risultamento di questi studj fatto di 
sane il meda slo che vi site | pubblica ragione, ci pare che nou sareb- 
i megozianti che fanvo tale commercio colle Ame he difficile cosa quindi la formazione di 
tiche, sogliona praticare nel cocchiume dei bei {un compendio o manuale, il quale com- 
contenenti il vion, ou fora a cui adattano un fu. gg , 
racciolo di piombo assai mobile, che serve come prendesse le migliori regole sulla vimfi- 


di valvola per darcesito ai gaz che si sviluppano. | cazione da servire di guida ai produttori 
cd al vino stesso cresciuto di volume per sofferta 


















dilatazione. del nostro paase. G. LANZA. 
7ARI°2® A° 
BAZAR DI NOVITAÀ' .{ parata; anzi costa menu re si considera che uno 


o due pezzi bastano per ottenere il risultato. La 
stessa invenzione verrà applicata agli accendi-Tuoco 
| Baiaca cantica. — Un industrizieoltenne un | composti per accendere il carbune fossil: ne; cam- 
privilegio d'iaveuzione per un processo che ghi mini. — 
assicura la riconosecaza di totti i cuochi. Ordi- 
‘nbiriaimenite’ si cdoperano fe braze de fornai per ac- Nuova Zancona ren iL Buzno, —  Leggesi 
cendere il carbone ne foraelli di cucita; questa | nel Farmers. Magazine la seguente descrizione 
carboniva stessi 3 accende con carta 0 brvciofi; | d'un nuovo sistema di prapernie il burro mediani 
‘uma ‘csvi'si' estinguerebbi subito, se non si mante- | te la macchina pneumatica, Per quanto ingegnoso sia 
nese l'attività! della combustiune solliando, ciò | questo sistema, uon crediamo che diverrà popolate, 
che la il doppio inconveniente, che riclrivde s| per cagione cel sieccanismo troppo costoso. 





sms een on co 


tempie che fu un polcerio che inquina le so- HU Vescovo di Derry inventò una zanpola 
stanze che si preparano come alimento, Questo atmosferica, lu vece del processo poco scientifico 
doppio inconveniente fu tolto colle brazie chimsi-| posto ora in uso per la preparazione del burro, 
che, Questo nybro prodotto nos è altro che fa [egli compie la stessa cperazione facendo passare 
corbonitie de! fsinzi preparata iu molo d' accen» nella crema una corrente rapida aria atmosfe- 
dersi al'semplice contatto di uza lume, e di bru- | rica, mediante una pompa Faria d'un mecca- 
‘clive senza digi‘estiizuersi, finchè vene rimane | nismo ingeznosissimo. L'aria passa per un tubo 
un atomo. lu questo modo uno 0 due pezzi di di vetro unito alla pompa ad aria, e discende fiv 
bragia chimica, posti net ceatro del carbone delfquasi al fando detta 2angola. E questa di stagno, 
focolsjo, suppliscouo al tempo e al soffietto, e la- | contenuta in un altro cilindro. pure di. stagna, 
séia' libero il-cuoco; intanto che il suò focolejo | che si può riempire d'acqua più o meno calda, 
s'accende, di attendere ad altre faccende, La brege | onde dare alla crema ia temperatara coniveniante. 
chimica non costa più della carbonina nou pre-' La pompa si move cori una manovella, {1 cui mo- 
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viniento è meno faticoso!di qiello dala 
vedinarieri Elinvenzione del Vescovo di 
è dolo ‘ab'applicazione: felice della: 
ramo iniportubte dell economia «dom a 3 ssh: ì lonìidicino d’ averla trovata nel marie» 
ha “inoltre un val punto della fsimo: stato, quando entrarono nel puese, S'igniia 
pratica 1 latte non è sbattato nella:zangola mec. rase quelle api abbiano mai emi rato; ma: 
catia ‘come si usa ordinariamente; ma è l'ossi=i semb, probabile dino, perchè la grotta essendo 
genv iell’“utia atmosterica che è pusto iu centatto fgrandemente: profonda, si ritiene cl essa «abbia 
intimo colla crema, in modo di produrre colta f delle rainificazioni. malto estese aci interno della 
tnateria. butirroza. una vera combiuazione.che consproccia; 6; che-bon--passatioinanca re. deilo spazio 
verte inpusro Tactotalità di "questo: principio, 1nj1 io, Alconi saloni; varie volte, foorro gd 
and @sperienzi D'opetazione: essendosi continuata e delle ipisia, £ presero in questo 
per ad ora e:55 minuti, 45 ditri.di-crema diedero Linodocsnrofti quintalicali spiele e cord. “Ma egli 
12 clillogramimi 250 gramme di burto. — sembia sche ser dojo principale ai teovi alt ona 
E profondità si grate, che pol inipadronirsene si 
dovrebbe lottari contro didlicottà. forse invincibili. 
Alcuni anni sono. si formò. auassociazione per Io 
scavo di questa nviniera di nunva specie, ma devette 
rinunciarvi per cagione di ostacoli impreveduti. 






elio: spazio: Punssi: supporre che. quest! ai 
ufale contenga alcicuo . 10 000 volte: più: 
atri alvgari ordinari ‘più grandi. I. 





































Fito rarro cos Le roccie pi Pino, — Il 
pino (pinus sylvestris) è un-atbero comune in 
Germunia, in Francia, ma specialmente nella Slesia 
Prussiana, Le foglie di quest albero sono di rado 
utilizzate pel nutrimento delle pecore; esse non 
hanno quasi alcun valore, Egli sarebbe quindi un 
grande beneficio il trarne un prodotto di una ge- Leggesi in unogiornale Sce- 
Uerale utilità, ‘cafigiandole in filo eccellente per cdese, il Morgenstierna, fe esperienze: del dtuttiie 
fare delle stolle atte a tutti gli usi, 0 adoperare! Obcuma Svedese, per la conservazione. degli am 
come luna o crini per riempiere i materassi odi mali vivi mediante la congelizione, Noi pet certo 
Ovatare le coperte. Questa seoperta fu fatta; essa | ngn abinamo quella credulità si semplice del Mor- 
non è più on progetto, ina fa provata dalla pra- | genstierza, e se ne maravigliàmo come in un paese 
tica, Il sig. Weiss, proprietario forestole 4 Zare Î rluntnsto 
mante, sn Slesia, Lruvò un sistema di macera pe È 
dlì pochissimo costo; col quale egli ottiene dei fili, lazione del dottore Obeuma e dei 
delle. stoppe che nulla lasciano a desiderare, Hi [suoi addetti, e uomo possiamo compren fere come 
sig. Humboldt fice un rapporto favorevolissimo.| an giornale ripeta sil serio e guonel pabblico. 
el re di Prossia su questa invenzione, e il re'or- | siauli stapidità. Qualanque sia gresto sog, nos 
dino, per.Pospitale. militare di Berlino cento tetti è ditemo qualelie cosa, tanto più rligi.suni surerea 
5 cui materassi e le coperte sieno formati di fo-i gli furono fatali; perché avo contento d'aver ot- 
ghe di pino, Si trovò che ndlla Luvvi di più sano! tenuto l'impresa del groisde congelatore officiale 
di questo nuovo proiolto, perchè col suo odore { de comtannati a arorte, acdi di proporre di con- 
resinoso fogga tutti: gl'insetti. Una fabbrica, «Ha } gelare l'armato durante ta piace, per economnizzave 
qualle-il sig, Humbokit: permise. che si dasse il suni il suo notrimento e il suo oiantenimento; ma i 
nome, si sta ora erigendo a Brebuitz, vicino dij milturi si sollevarono a questa nivvella, Poté beu 
Bresluo, per porre in attività queste invenzione — | sbracctersi. per dimostrar loro. che mettendo Ta 
metà della foro paga sulla cassa di risparmio, sa- 
rebbero ricchi risvegliztilosi dopo ona cioquastiva 
ghilterra da molti anni sparge'sulle sue terre è | d'avni; potè ben sbraccressi per mostrer loro uma 
talmente considerevole, che-unendola agl'iugrassil ventina di poveri nepati che si fecero coi selare 
artificiali, de quali essa ne fabbrica ora si enormi | aspettando Veredità de loca zii, tatto ciò nun li 
tssse, essa perverrà ad accrescere le sue raccolte | sedusse; essi vogliono continuare a vivere senta 
sli cersali di non abbisognarne. dall'estero, Sopra | interruzione a quanto sembra, 

37,234 tonellate di puuno | spedite. dal ‘Perù dopo 
il 1841, epora in cui questa sostanza comuneità a | gnito dai soldati rivoltat. lov tte ritag 
comparire sul mercato dell’ Europa, fino al mese di {aliaccicjerove fo si semi il giorno su 
decembre: passato; l'Inghilterra norricevette 33.363: | ghiacciato e li pure. Sicenare s° 
la Francia 2,702; il: Belgio:300, Amburgo, 250, {che convica uire per siclitio senza muocergii, 
gli Stati-Uniti 300,1'Italia, e1° Austria 360. Dopo | Pautorità decise che la si fasciasse in quello stato 
che si scoprirono depositi di guano sulle coste | finchè il suo secreto fuse scoperto è indovinato, 
occidentali dell' Africa, cioè nei paraggi molto più | Secondo noi, al povero dettore rischia di rima- 
vicini che il Perù, questo. commercio quasi rad- {nervi per sempre, 

doppio, e le quantità che riceve P Inghilterra se- Sc tutto questo non fesse che una fiab», di- 
guirono la stessa: progressione. 









Coxsenvazion 
LA Cuxgelszion 


E DEGLI SNIMALE VINI MEDIANTE 











pissio prestar fede a’ racconti così 
sonno quelli che proclamano il s:- 














Ir Guano. — La quantità sli guano che Ia 











I poveragiottore adunque perseguitato sd inse 
Lisi nelle sue 
CCessira ag- 
ignora i processi 











remmo chie fu une providenza il suo congrlamento 
i perché altrimenti avremmo creduto gli umaniteri 
atidar in estasi per questa stupendo teovato, del 
iquale se ne sarebbero utevati per toclieri; aliena 
per un dato tempo, detta Crtisw tuoti naiseri ! Ok 
sciocchezze; sciocchezze ! 


Arveare Straorpivario. Leggesi ciò che se- 
gue nel Zeran Telegraph: V'ha sulla riva ditta 
det Colorado, fiume nel governo di Buraos Ay 
tes; una grotta în cui si trava un alveare d'api 
slvatiche d° una dimensione veramente gigantesca, 
Dentrata della grotta è nel mezzo di uno strato 
di pietre calcari che forma una roccia quasi per 
pendicolate, (ed è 150 piedi sopra il livello del 
mare; l'apertura è ad un circa: ro piedi della 
sommità della rpccia, Quando fa caldo si vede u- 
scir dalla grotta una colonna d'api, simile ad un 
vortice di fumo nero e denso. Questa colonna ba 
qualche volta 2 a ‘3 piedi di'iargliviza atta sua” 
base, cioè all’ uscir della grotta; essa va sempre 
allargandosi in forma di ventaglio, fino che si 














Norizie perte Ispie ccxsi quanto n' ona. — 
Ecco un'altra scoperta del inesesitio scorto che 
annuoziano i giorualr degli Stati-DWuitiz Uno de 
più maravigliosi e sorprendenti concetti dello spi- 
rito d' associazione, st è di mettete in: contatto i 
due moadi mediante i fili telegrafici, Suppiamo 
che una importante compagnia si formo agli Stati 
Uniti per vosttuîre due fili d'un viezio police di 
diametro, abbastanza lungo per riunire Nuuwn- 
Torch a Liverpool, ciò clre rioti è impossibile, ne 
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ai navali same, 
Di. disiavva sini distanza; dei ignali 
taccati ai Bliindicheranno daria del 





di sugheri 


telegrato; perchè .in caso di: rottura fili “an Lo; sì: 


Posse sitrovariil capò per riamilo; Non abbizo» 
gnetà più l'un secondo per comunicare un -sem- 
Plitecaranore ricevere la ‘risposta; poichè la velo 
cità. del'Mnido elelteospalvanico è di 6u,006.degle». 

ing dietro calcoli di» VV heattstone, È: 
impossibile ‘all'iaraginazione La più ardita di com- 
Cepire un'idea più gigantesca di quella fi anniene 
tare da distanza che brù separare ‘per sempre 
il Nunvo-Monido dall'antico Dietro cià, nan ci 
sorpumderenzo più d'upprendere che gl’ Inglesi rie: 
cevann un giorno lenovelle deli Iudiu ogni quarto 
d'ora! Paghi Ha Ria A 






























3 FErettnosotTRATTORE o xuovo Paracrazone. 
Tsigo Dapuis-Delconrt: sviluppò, cattu ‘conterenza 
agraria; la teoria pratica dell etettrosottrattore, di 
questo muovo stramento che verrà sanzionato fra 
poso da grandi eil utili applicazioni, 

I sig, Dapuis- Delvoart dopo aver riassanto, 
le sue'conferenze detitanno decorso sulla storia 
deglicarcostati; è dettà conscalere il suo con 
mento; sulla: possibitità dei trasporti caerci, a 
pando e sotoponmito. alla. auaserosai sosemblra| 
«let punti della: novella gilda soreata. dalla 

a tagnio cdilla-mantià;dimostrò col 
valezidosi dell'opinione del sig, 
fici davori del-sig, Bresnerel, 
1 eletirosottrattore; Pannella» 

frian del Megello stia tempesta, ele ri- 
potenti cieco stebilimento di Muesta comu» 
nicazione: permanente tra! Parmosfera è la terra 
































instoalatto adubgne propone iti scaricare 
tube: coll'apparato ‘elettra-sottrattore, it quale 
consiste principalmente in un cilindio stretto e cante 
avmatorip paste andozhe a quelle dvi pabafudi 
chesall''estremità finiscono cono due ‘avperficie 











conielie: riempite d'itrogeno. La petebz: del- : 


Velettro sottrattore sarebbe consuterabite. Ional- 
vato nell'aria a conveniente altezza, egli sarà una 
difesarcantio.ognivaccdente atmosfera rfirtavine; 
gramdine; ‘temporale sopra, ano spazio cifcolare 
uguale:avcento: pertiche.: Uno:solo dictali. stra 
menti: patrebbe supplire.tuttili-parafalmiti d'una 
puande. città, «Se. Felottrosotiratince: verrà ellet= 
tuato addio Assicnrazioni contro la ‘giaiidinet 








Comsszucio perte Ova; Chi mai vi pose 
mente alonimimetzio delleova Pchi-mai:tonsiderò 
di quanta utilità siano esse in una. porera fansi- 
glia?celtimat cre bi‘che Sani Vita Facesse 
un:coninercio. si R00/000 va all'anno con Trie- 
ste Gii eredetchbe Dva pagassero tattoo 240 
chetoeilicalfe che si consi in questo distretto? 
So ‘beite-che selandassi avanti di questo trotto, © 
facessi. vedere è ricco tiunaiercio sie quella 
dellacava; patti ni riderebbero. Ma io non mi 
spavento per ciò, e per non dire dei'fatti no- 
stri; che sempre dire non si possogio, dirò 


dicquetli 























AL TAGLIAMENTO, TIP.DELL'AMICO DEL CONTADINO |. 


Feià; dove lì trovo belli e fatti, a. poco.di.vuvie par 


ferirlì a divi, Ju generate, dice;da Presse agri 
cole, -ponssi: dabita dell importanza. dt qurste 
commercio ssi esteri pe 'ri@nono. da nin su 
Numero grabdissimo, Le pubblicazioni. aflicali re 
dalive- al commercio estesno dimoszianp che nel 
18:51 namero delle ma gipartale bon era che 
diisgonzico, Nel 1816 sera avrive #8$ 000; 
mel 1822, a 55 milioni; nel 1834, a 99 0 iont e 
mezzo, Vi mbbe passia en 4 Upa di sospensione, 
ananorimento reliparado gi sppriszione: discese 
#55 amlini mel-a8Ba zara ared 1838, rimento a 
76.:800,000:- Questa quantità. «di uva spesova, inca. 
gione. di-16. pur: chilogrammo; :5,213,009 chilov 
grammi, sui quali if fisco percepi 114,000 dr. di 
dititro d'uscita LMaghiliorra riceve Quasi per ine 
Tero questa quantità. di ora clie avijono. dalia 
Francia; sugli 83 milioni, 8a milioni è mezzo af- 
meno: paysarona la Manica, 

Sccomto gli stati amministrativi, il consono 
di Parizi è lì 138 Ova percindividuo; cioè #d vo 
circa 13 milioni d'ova. all'auno, Si può, senza 
esagerazione, portar al doppio di questa cilea il 
epusumo tbiviloale nel crmanente della Francia ; 
conviene rammentare che nella campagna le Ova e 
1 latticini sono alimenti che vedunsi su tatle le 
tavole e che si tinunvano ogni giorvo, 

U cousumo per tutto il regno devesi valatare 
non meno di g miliardi Zan adioni di oca, Se 
Steaggiunge a questo numero-quello:che si esporta, 
icentesioo. inoltre fi questi due numeri. per 

Micce alla rinrodazione, gi vedrà che 



























fa 
ava; L'amministrazione valota ne'suvi calcoli ogni 
pvoin ragione di 5 centesimi, ciù che. presente» 
rebbe una somma di: 463 milioni di frauchi, Qua» 
Sta stima è troppo alta per quello che risguarda 
molti «ipartimeni; ma egli è attrettonto certo 


sgla sviluppi dcl- iche.iliralure.che sappreseata:da prodozione «nitom 


delle ora devesi contare per cent'mzia di inilioni, 
ed è questo per molti un'idea muova del tutto. 


| Cantra® Porotanzi = La carità trova mille 


si vie per esercitare: sue beneficenze: ora ritorra 


* agli spettacoli, ova apre sottoserzioni, ora va nel 
temrio c ifrpone ta moneta nelle mnai del sa ‘er- 
dote, ora agi nascostamente, e quasi timorasa, 
Ned io dins quale sia più santa, è quale meglio 
fonvenza e altro: sempre fate la carità, È la cavità 
Fa fatta tacitamente ad ana povera famiglia; che 
| perdeva. la madre e lasciava undici figli, poveri 
fuemiinali, senza letto, e senza pane. Alcune si- 
ignore di questo prese udito I" estremo fato della 
{ migera madre, e lu fame e la nodità de' figli, prov. 
| viddero di vesti. dti letti, di coperte, di farina que! 
} felici, e colle loro mani Bi prepararono, o colle 
i loto mani loro porsero questi soccorsi. So che in- 
‘tetilono di provvedere perchè i soccorsi non ab- 
| biano a mancare nrif' inverno, e già tengono in 
{ prouto altri sassilj. Siano benedette! Que miseri 
iehe perderono ona madre sfinita dalle troppe fa- 
tiche, trovarono sitre martiri che vennero a saziare 
Ta diro fine, a coprire da toro nitità, a confor 
farli nel toro delure. Puccio i unmi di queste he 
mifattrici, perche non voglio menomare un atto; 
sì bello st minlesto si eristiamo: ma sbbinon per 
mezzo di questa foglio le benedizioni e le presliiere 











i Andrò a prenderli fu Fran- | di que’ mistri innocenti. G.B. Z. 


GHERARDO FRESCHI comp. 





Frineta ebbe, mel 1845, 9 miliardi e mezzosdì 
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